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Lavazza full immersive Experience presso la Galleria della Sostenibilita
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Love Paper

Un‘n campagna globale gestita da
um organizzazione no profit, Two
Sides, che promuove Ia qualita
sostenibile e prestigiosa della carta,
della stampa o dell'imballaggio
attraverso racconti a tutto tonda
sulla carta.
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ar From the mountains the original
candy made with 13 Swiss herbs

Aus den Bergen das originale
Schweizerische 13-Krauter-Bonbon

Le erbe coltivate da Ricola dalle famiglie di
agricoltori crescono spontaneamente in natura
come gualle presenti nel biotopo.

Da piii di 30 anni Ricola promuove la
coltivazione di erbe in modo sostenibile e
naturale, sostiene le diversita delle specie e
firma contratti pluriennali con piG di 100 aziende
agricole familiari svizzere, nel raggio di 450 km
da Laufen e certificate Mountain and Alps
Ordinance (BAIV), condizione che permette una
relazione diretta con il fornitore ed un prodotto
pill curato.

s coltivazioni sono praticate nel rispetto degli
standard BioSuisse, vengono sottoposte a
golare rotazione rispettando | ritmi della
ura e la biodiversita, Vengono evitati prodotti
ici, @ il risultato sono erbe pii sane. Le
e di coltivazione scelte si trovano il pid
ibile lontane da industrie e dal traffico.

a prossimita dei fornitori, le
o effettuate per il trasporto
tro erboristico di Laufen per i
e e per la creazione della ricetta
alle 13 erbe Ricola sono brevi, cid

ice la conservaziona del principi attivi
sse in mado ottimale e consente di

e mrnlealaml deasliaatd Adalla

Il nuovo biotopo urbano

Dalle montagne
. I'originale caramella
9 alle 13 erbe svizzere

Gli Schitz sono una delle famigle
contadine che coltiva e erbe per Ricola.

The Schiiz are one of the peasant families

The herbs cultivated by Ricola
through farming families grow
spontaneously in nature lke those
Tound in the biotope.

Far mare than 30 years, Ricola has
been sustainably and naturally
growing herbs, supporting species
diversity, and signing multiple-year
agreements with over 100 Swiss
family farms bocated within a radius of
450 km from Laufen and cerlified by
the Maountain and Alps Crdinance
(BAIV), a condithon which allows a
more intimate relationship with
suppliers and a superior quality
product,

The crops are cultivated in
accordance with the standards of
BioSuisse and are subject to rotation
practices that respect the rhythm of
nature and the biodiversity.

No chemicals are used, resulting in
healthier herhs, and the chosen farms
are situated as far away from
industries and traffic areas as
possible,

Since suppliers are close by, the
herbs travel anly & short distance to
the herbal facility in Laufen to
undergeo treatment and
transtormation inte Ricola's secret
herhal mix recipe. This means the

who grows harbs for Ricola.

Die Schiitz gehtiren zu den
Ricola Krauterbauerm.

Die Krduter von Ricola werdan van
Bauerntamilien angehaut. Sia
wachsen in freber Natur, 50 wie die
Kréauter in dem Biotop.

Seit tiber 30 Jahren satrt Ricola auf
nachhaitigen und naturnahen Anbau
von Krautern, unterstlitzt die
Artenvielalt und schilielt mehrjihrige
Vertrige mit ibar 100 Schweizer
Familienbetrieben im Umkreis von 450
km von Laufen ab, Die Kriuter sind
nach der Barg- und Alp-Verordnung
(BANW) zertitiziert, die sine dirgke
Baziehung zum Lieferanten und sine
sorgfiltige Verarbeitung der Produkte
bw{:qligi,

Der Anbau erfolgt entsprechend den
Standards von BioSuisse. Der
regaimiiflige Faldwachsel steht mit
den Rhythmen der Natur und dar
Bilodiversitiit in Einklang. Auf
Chemikalien wird verzichtet. Das
Ergebnis sind gesunde Krauter. Die
ausgewihiten Anbaufiichean liegen sa
weit wie maglich von Industria und
Verkehr entfernt.

Dank der Nihe zu den Landwirten
sind die Transportwepne zum
Krauterzentrum in Laufen =0t der
Verarbeitung der Krauter und der
Horstallung des Ricold-Geheaimrezepls
mit 13 Krautern - besonders kurz,
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10"YEARSUPPORTERS

o 10 100 1000 MUSE - In continua evoluzione - YouTube



https://www.youtube.com/watch?v=2YWqN38iV8g

Hervé Barmasse al decennale del MUSE







Decennale MUSE: collaborazione con
hotel e esercenti di Trento
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Pianifica la visita Scopri il museo  Ricerca e collezioni  Partecipa  Per la scuola

Home = Pianificala visita » info furistiche

Info turistiche

Qui puoi frovare alcune informagzioni utili per
programmare [a tua visita &l museo e laiua vacanza in
Trentino.

Collaboriamo con vari partner per offrirti sorprese e
condizioni speciali

Strutture ricettive convenzionate

Grand Hotel Trento ==
Hotel America *=*5§

Al Cavour 34 — Bed&Breakfast

Uffici turistici

Collaboriamo attivamente con le Apt del territorio per promuovere iniziative
ed eventi culturali e favorire il turismo culturale
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Galleria della Sostenibilita Un piano per la sostenibilita | Muse

Il MUSE per le aziende || MUSE per le aziende | Muse

Orti e vigneto Orto Botanico: uno sguardo al Mondo | MUSE

Eventi corporate Organizza il tuo evento al MUSE | Muse



https://www.muse.it/home/scopri-il-museo/percorso-espositivo/piano-1/un-piano-per-la-sostenibilita/
https://www.muse.it/home/partecipa/aziende-associazioni-donazioni/
https://www.muse.it/home/scopri-il-museo/percorso-espositivo/orti/
https://www.muse.it/home/partecipa/organizza-il-tuo-evento-al-muse/

Grazie per l'attenzione

alberta.giovannini@muse.it
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